Kein Genuss ist vortibergehend,

denn der Eindruck, den er zuricklasst, ist bleibend
Johann Wolfgang von Goethe (1749 - 1832)




Millefoglie vom Grillgemiise
mit Buffelmozzarella und Pesto

*kk

Olivengnocchi mit Venusmuscheln,
Tomaten und Kaiserschoten

*kk

Rosa gebratener Frischlingsriicken mit Sadleriegemis
und kleinen Polentakrapfen

*k*k

Panna Cotta mit frischen Himbeeren
und Pistazieneis




Lassen Sie sich von unserer Kuche uberraschen.

Wir verwohnen Sie mit mehreren kleinen Géngemn unsare
Speisekarte.
Gerne servieren wir lhnen ein vegetarisches Menl

Unser Maitré Othmar empfiehlt Innen die passaaden W
zum jeweiligen Menii

Vier Gange kosten 45,00 Euro, mit Weinbegtsieisg §0,00 Euro pro Person
Sechs Gange kosten 60,00 Euro mit Weinlegjiertsa@®0,00 Euro pro Person
Acht Gange kosten 75,00 Euro mit Weinbegssiieisg $00,00 Euro pro Person

Wir bitten Sie um Verstandnis, dass die Ulpmmaschsimur
Tischweise serviert werden.

-ES gibt niemanden, der nicht isst und trinkt,

aber nur wenige, die den Geschmack zu s@mtzen wiss
Chinesischer Philosoph, (551 - 479 v. Chr.)

Die MenuUs werden, mittags bis 13.30 Uhr ulhdsétie@adJhr serviert
Die Servicedauer liegt bei zwei bis drei Stunden




Hausgerauchertes Forellenfilet
mit roter Beete und weildem Rettich

Gebratener Octopus
auf mediterranem Kartoffelsalat

Millefoglie vom Grillgemiise
mit Buffelmozzarella und Pesto

Variation von der Entenstopfleber

Geeiste Gurkensuppe mit gerauchertem Aal,
Radieschen und Sauerrahm

Tomatenessenz mit Jakobsmuschel,
Saubohnen und Krautern




Mit Topfen gefllite Teigtaschen
auf Lauch und dinn geschnittener Kaminwurz

Knusprige Kartoffelrosti auf Blumenkohlpiree,
Spinat und Sarner Blauschimmelkéase

Olivengnocchi mit Venusmuscheln,
Tomaten und Kaiserschoten

Hausgemachte Pappardelle mit Ragout
vom geraucherten Spanferkel und Pfifferlinge




Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Erbsenplree
und wirziger Vinaigrette

Wolfsbarsch in der Salzkruste
auf geschmortem Fenchel
fur 2 Personen

Rosa gebratener Frischlingsriicken
mit Selleriegemuse und kleinen Polentakrapfen

Rosa gebratenes Reh
auf Weil3kohl und Pilzen

Biologisches Spanferkel vom Salmseinerhof
auf Paprikagemuse und Rosmarinkartoffeln

Das Beste vom einheimischen Angus-Rind
auf Pfifferlingen, Bohnen und Stampfkartoffeln




Variation von unseren hausgemachten Sorbets

Erdbeerstippchen mit Holundersorbet

Panna Cotta mit frischen Himbeeren und Pistazieneis

Geschmorter Pfirsich mit Schokokuchen ursd Vanilleei

Degustation vom Kasewagen
mit Honig und Essigpflaumen




