,Kein Genuss ist voriibergehend,

denn der Eindruck, den er zuriickldsst, ist bleibend. “
Johann Wolfgang von Goethe (1749 - 1832)
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Kleines Menii
fiir zwei Personen

Marinierter ZiegenfrischRdse
in Kapern- Granatapfelvinaigrette
auf Wintersalat

228 8:4

Rote Beete- Teigtaschen
gefiillt mit Vinschgauer AlmRdse und Kjirbis,
auf griinen Spargel und Triiffelschaum

228 8:4

Kross gebratenes SpanferkelRarre
mit BratRartoffeln und griinen Bohnen

T

Marinierte Zitrusfriichte
mit dunklem Biereis

oder

Degustation vom Kdsewagen
mit Honig und Chutney

45,00 Euro pro Person
Das Menii mit den passenden Weinen Rostet 65,00 Euro
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@egustationsmenii

Lassen Sie sich von unserer Kiiche tiberraschen.

Wir verwohnen Sie mit mehreren Rleinen Gangen quer durch unsere
SpeiseRarte.
Gerne servieren wir Ihnen ein vegetarisches Menii

Unser Maitré Othmar empfiehlt Thnen die passenden Weine
zum jeweiligen Menii

Vier Ginge Rosten 45,00 Euro, mit Weinbegleitung glasweise 65,00 Euro pro Person
Sechs Ginge Rosten 60,00 Euro mit Weinbegleitung glasweise 90,00 Euro pro Person
Acht Ginge Rosten 75,00 Euro mit Weinbegleitung glasweise 115,00 Euro pro Person

Wir bitten Sie um Verstindnis, dass die Uberraschungsmeniis nur
tischweise serviert werden.

»Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,

aber nur wenige, die den Geschmack zu schitzen wissen.
Chinesischer Philosoph, (551 - 479 v. Chr.)

Die Meniis werden mittags bis 13.30 Uhr und abends bis 21.00 Uhr serviert
Die Servicedauer liegt bei zwei bis drei Stunden
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Kalte Vorspeisen

Marinierter ZiegenfrischRdse in Kapern- Granatapfelvinaigrette
auf Wintersalat
11,50 Euro

Pastete von der Kalbsleber
mit Golden Gel Blauschimmelkdse und Gewiirztraminergelee
12,50 Euro

Lauwarme Jakobsmuschel
auf marinierter Urbete mit Limettensalz
13,50 Euro

, Flusskrebs-ORtobusgrostL”
auf marinierter Rucola
13,50 Euro

Suppen

Tomatenessenz mit Basilikum- Mozarellaklosschen
8,50 Euro

Suppe vom ,Villanderer Bergheu*
mit Saibling im Speckmantel
9,00 Euro
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Warme Vorspeisen

Hausgemachte , Tomatentagliolini aglio olio®
mit gebratener Jakobsmuschel
12,00 Euro

Rote Beete- Teigtaschen
gefiillt mit Vinschgauer AlmRdse und Kirbis,
auf griinen Spargel und Triiffelschaum
12,50 Euro

Gegrilltes Gemiise mit gebratener Riesengarnele
und Amalfi- Zitrone
13,00 Euro
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Fisch-Hauptspeisen

Gebratener Wolfsbarsch auf Knoblauchgnocchi
mit Fenchel- Grissini und Tomatenchilisauce
23,00 Euro

Hauptspeisen

Kross gebratenes SpanferkelRarre
mit OfenRartoffeln und griinen Bohnen
20,50 Euro

Wangerl vom heimischen MilchRalb auf Ingwerkarotten,

mit getriiffeltem Kartoffelpiiree
21,50 Euro

Rosa gebratener Berglammriicken in der Krduterpanade

mit Olivencake und Ratatouillegemiise
22,50 Euro




Ansitz Zum

)
h

ol
Hotel & Restaurant

Desserts

Marinierte Zitrusfriichte
mit dunklem Biereis
7,00 Euro

Karamellisierte Krapfenblitter
mit Passionsfrucht- Ananasragout

und weiflem Schokolademousse
8,00 Euro

Variation von der Ananasrenette
8,50 Euro

Kdse

Degustation vom Kdsewagen
mit Honig & Feigensenf
10,00 Euro

Fiir das hausgemachte Brot und Gedeck berechnen wir 2,50 Euro.




