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Menu per due persone 

 
Millefoglie di verdura grigliata  
con mozarella buffala e pesto 

����
 

Gnocchi di olive con vongole, pomodori e tacole 
 

����
Sella di cinghiale 

con sedano e fritelle di polenta 
 

����
 

Panna cotta con lamponi freschi  
e gelato al pistacchio 

 
o 
 

Degustazione di formaggi  
con miele e prugne all´aceto 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 

Menu degustazione 
 
 

Fattevi sorprendere dalla nostra cucina. 
 

Vi serviamo piccole, deliziose portate, 
 se desiderate con l´acompagnamento dei vini adatti. 

 
Il nostro maitré Othmar vi consiglia i vini adatti. 

 
 

Quattro portate, 45,00 Euro con i vini 60,00 Euro per persona 
Sei portate, 60,00 Euro con i vini 80,00 Euro per persona 

Otto Portate 75,00 Euro con i vini 100,00 Euro per persona 
 

 
 
 

“Chi sa godere, no“Chi sa godere, no“Chi sa godere, no“Chi sa godere, nonnnn beve solo il vino, ma prova dei segreti” beve solo il vino, ma prova dei segreti” beve solo il vino, ma prova dei segreti” beve solo il vino, ma prova dei segreti”    
Salvador Dalí (1904Salvador Dalí (1904Salvador Dalí (1904Salvador Dalí (1904----1989)1989)1989)1989)    

 
 
 

Il menu viene servito solo per tutto il tavolo 
 
 
 

 
 
 

Il menu viene servito a mezzogiorno fino alle 13.30 e la sera fino alle 21.00. 
Durata del menu e da due a tre ore. 

 



 

 
 
 

 
Antipasti 

 
 

Filetto di rota affumicata  
con rapa rossa e rafano bianco 

 
 

Polpo saltato su l`insalata mediterranea di patate  
 
 

 

Millefoglie di verdura grigliata  
con mozarella buffala e pesto 

 
 
 

Variazione di fegato d`anatra 

 
 

Zuppe 
 

Zuppa ghiacciata di cetrioli con annguilla afumicata,  
ravanelli e panna acida 

 
 

Essenza di pomodori con capesante, fave ed erbe 
 
 

 
 
 
 



 
 

 
 

 
Primi piatti 

 

 
Ravioli alla ricotta su porri e “Kaminwurz”  

 
 
 

Rösti di patate su purea di cavolfiore, spinaci  
e formaggi di muffe della val sarentino 

 
 

Gnocchi di olive con vongole, pomodori e tacole 
 
 

Pappadelle fatte in casa can  
ragu di maialino affumicato e gallinacci 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 

Secondi di pesce 
 

Filetto di lucioperca su purea di piselli  
e vinaigrette saporito 

 
 

Branzino in crosta di sale con finochio brasato  
per due persone 

 
 
 

Secondi 
 

Sella di cinghiale con sedano  
e fritelle di polenta 

 
 

Capriolo al forno con cavolo bianco e funghi 
 
 

Delizie di maialino biologico  
con peperoni e patate al rosmarino 

 
 

Il migliore del Angus nativo su gallinacci,  
fagiolini e patate schiacciate 

 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
Dolci 

 
Variazione dei nostri sorbetti fatti in casa 

 
 

Zuppetta di fragole con sorbeto al sambucco 
 
 

Panna cotta con lamponi freschi  
e gelato al pistacchio 

  
 

 
Pesca brasata con tortino  

di cioccolato e gelato alla vaniglia 
 
 
 

Formaggi 
 

Degustazione di formaggi 
con prugne all´aceto 

 
 

 
 


